MATERII PRIME IN INDUSTRIA ALIMENTARA.

INSTRUMENTE,UNELTE SI ECHIPAMENTE UTILIZATE IN PRELUCRAREA MATERIILOR PRIME

    Agricultura a avut dintotdeauna un rol deosebit de important in dezvoltarea economiei,indeplinind o serie de functii cu caracter economic si social.

     Ramura de baza a economiei unei tari din cele mai vechi timpuri,agricultura furnizeaza produsele agro-alimentare pentru consumul intern al populatiei si materiile prime agricole necesare industriilor prelucratoare,participand nemijlocit la creearea si improspatarea periodica a rezervelor de stat.

    Agricultura furnizeaza o mare varietate de produse agricole necesare ramurilor industrilale,care se impart in doua mari categorii:

· Produse agricole de natura vegetala

· Produse agricole de natura animala

    Materiile prime de origine vegetala se obtin ,in general, de pe terenurile agricole,care sunt suprafete cultivate unde se intalnesc deopotriva plante de cultura dar si buruieni si daunatori.

     Lucrarile de intretinere si ingrijire a culturilor se efectueaza manual sau mecanizat si pot fi:grapatul, semanatul, copilitul, prasitul, musuroitul, plivitul sau raritul.

     Aceste lucrari agricole se realizeaza manual, cu unelte pentru agricultura dintre cele mai variate: sapa, lopata, grebla, tarnacop sau mecanizat,
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                sape                                             tarnacop                                                 grebla

cu diferite masini agricole: semanatoare, prasitoare, balotiera, tractor, combina si altele.
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                tractor                                                plug                                                combina

MATERIILE PRIME VEGETALE

Produsele agricole de natura vegetala care constituie materia prima pentru industria alimentara pot fi grupate in cateva mari grupe:

1. Cereale

2. Leguminoase pentru boabe

3. Legume

4. Fructe

5. Plante aromatice si radacinoase

CEREALELE: graul,porumbul,secara,orzul,orezul,ovazul,meiul sau orzoaica reprezinta cea mai importanta categorie de materii prime utilizate in alimentatia omului,dar si in scop industrial.
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Boabele de cereale sunt destinate consumului alimentar,putandu-se consuma direct ca alimente,fiind prelucrate prin morarit (grau, porumb, secara,orz), in industria alcoolului (grau,secara,orz,mei), in industria amidonului (grau,porumb,ovaz), sau ca surogat de cafea (orzul si ovazul).


Astfel,din 100 kg boabe de porumb,din care se separa embrionii,se pot obtine,in medie: 77 kg malai sau  44 l alcool etilic sau 63 kg amidon sau

[image: image1.jpg]JIL



           [image: image10.jpg]


              [image: image11.jpg]


                                                                                               

     stiulete de porumb                            boabe de porumb                                  lan de porumb
71 kg de glucoza si 1,8-2,7 l ulei vegetal si 3.6 kg de srot.

LEGUMINOASELE PENTRU BOABE reprezentate in principal de mazare, fasole, bob sau linte sunt destinate consumului alimentar,fie in stare naturala, pregatite in general prin fierbere, fie in stare conservata. 
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        cultura de bobi                              conserva de fasole                        pastaie de fasole
LEGUMELE constituie o clasa de materii prime vegetale de o mare varietate, rosiile, ardeii, castravetii, cartofii sau varza constituind elemente
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           ardei                                                     rosii                                                   varza
de baza intr-o alimentatie sanatoasa, ele putand fi consumate in stare cruda, cand aportul nutritiv este deosebit de mare, sau preparate prin fierbere sau conservare (de exemplu: muraturi, ardei conservati etc)


Prelucrarea industriala a legumelor ofera o mare varietate de produse, dintr-o tona de cartofi obtinandu-se, de exemplu, 140 kg de amidon uscat sau 39 l alcool etilic. 

[image: image16.png]D
FONE)



                     [image: image17.jpg]


                     [image: image18.png]


                                    

     alcool etilic                                               cartofi                                                  amidon
La categoria RADACINOASELOR cu importanta deosebita pentru industria alimentara, alaturi de pastarnac, patrunjel, marar, telina ,vegetale 
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       pastarnac                                              patrunjel                                    sfecla de zahar

utilizate in special la condimentarea hranei, amintim sfecla de zahar,planta cu deosebita importanta in industria extractiei si prelucrarii zaharului, alaturi de trestia de zahar.

FRUCTELE reprezinta o alta clasa de alimente cu aport nutritiv crescut, ele constituind elemente primordiale ale unei alimentatii echilibrate si sanatoase,fiind totodata materii prime vegetale de baza pentru industria alimentara.

Astfel, merele, perele, prunele, piersicile, gutuile, murele, se pot 
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             piersici                                                mure                                             mere 

consuma in starea lor naturala, constituind o sursa de vitamine pentru organismul uman, dar ele se regasesc sub forma compoturilor, a gemurilor si dulceturilor.
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Un rol aparte in aceasta grupa de materii prime vegetale il constituie strugurii,care se impart in mai multe categorii,functie de destinatia lor finala: ei pot fi struguri de masa,destinati consumului, struguri de vin, care sunt utilizati la obtinerea unor importante soiuri de vinuri, vestite in intreaga 
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             vin imbuteliat                                   struguri de masa                          struguri de vin

lume (Cotnari, Murfatlar,Odobesti etc),sau struguri de compot, destinati conservarii.

MATERIILE  PRIME DE ORIGINE ANIMALA

Materiile prime de origine animala, superioare celor de origine vegetala prin insusirile gustative, valoarea nutritiva si biologica crescuta sunt elemente indispensabile in alimentatia omului si, in special, a copilului.

Dupa modul de obtinere, materiile prime de origine enimala sunt catalogate in :

· Materii prime provenite de la nimalele in viata (lapte,oua,miere)

· Materii prime provenite de la animale sacrificate (carne,piele)

CARNEA constituie unul din alimentele de baza ale omenirii, industria de prelucrare a carnii find una din cele mai dezvoltate ramuri a industriei
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        salamuri                                       carne congelata                                mezeluri si carnati
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                                                               lada frigorifica

alimentare, prin diferitele metode utilizate (afumare,congelare) furnizand o mare varietate de produse: salamuri, mezeluri, carnati sau pur si simplu carne congelata destinata prepararii in gospodarie. 

LAPTELE constituie materia prima pentru industria prelucrarii laptelui,prin diferite procedee specifice fiind transformat intr-o multitudine de produse destinate consumului alimentar,cunoscute sub denumirea de produse lactate:
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  lapte si produse                               fabrica de prelucrare a                                   branzeturi                             
         lactate                                                laptelui

branzeturi (cascaval, cas, telemea, branza de vaci), iaurturi (degresate sau cu continut de grasimi animale exprimat in procente),smantana, unt.

OUALE sunt materii prime provenite de la animale in viata (pasari), ele fiind destinate consumului sub forma fiarta sau prajita (ochiuri, omleta) unele dintre ele avand chiar proprietati curative,cum ar fi ouale de prepelita.
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  ferma de pasari de la Curtisoara                                            ambalare ecologica a oualelor

PESTELE constituie o alta materie prima de baza a industriei alimentare, prin carnea bogata in fosfati pe care o furnizeaza, prin ouale cunoscute si consumate sub denumirea de icre sau prin produsele obtinute in urma 
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     caserola de icre                           diferite specii de peste                          conserve de peste

prelucrarii diverse: ulei de peste, faina de peste, untura de peste.


PLANTELE MEDICINALE

O categorie aparte de materii prime o constituie PLANTELE MEDICINALE, elemente de baza in dezvoltarea industriei farmaceutice, 

[image: image42.png]


                        [image: image43.png]


                    [image: image44.png]



 cultura de menta                                   flori de musetel                               cultura de salvie

prin obtinerea de ceaiuri, medicamente, unguente si a industriei cosmetice, unde plantele medicinale isi gasesc un rol important in obtinerea de crème, paste de dinti, sapunuri, sampoane.
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     ceai sunatoare                                           crema                                                    sampon
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